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Niniejszym zaswiadcza sie, ze:
Pan Stawomir Lesniak

uczestniczyl w szkoleniu on-line zorganizowanym przez J.S. Hamilton Poland Sp. z o.0.:

+NADZOR NAD ALERGENAMI W ZAKEADZIE PRODUKCYJNYM”

w dniu 13.12.2024 .

e
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Matgorzata Krgepkowska Panlina Piskorska

Ekspert ds. Bezpieczeristwa i Jakosci Produktow Spogywezych Dyrektor Dziatn Projektow Skoleniowych i Aundytow
J.8. Hamilton Poland Sp. % o. o. J.8. Hamilton Poland Sp. % o. o.

PROGRAM SZKOLENIA:




Alergeny w przemysle spozywczym — zagrozenia 1 aspekty prawne:

* Rodzaje alergendéw wystepujacych w zywnosci

* Prawo Unii Europejskiej dotyczace alergendw w zywnosci.

Procedury postepowania z alergenami w zakladzie produkcyjnym, w tym:
¢ zidentyfikowanie zrédel, przeglad: specyfikacii, dostaw 1 dostawcow

* analiza zagrozen, sporzadzenie planu wystgpowania - szacowanie ryzyka
* planowanie produkcji

* projektowanie nowych wyrobéw

* zasady magazynowania

¢ ustalenie zasad postepowania przy operowaniu alergenami
* mycie 1 czyszczenie

* szkolenia pracownikow.

Walidacja proceséw czyszczenia i dezynfekeji:

* walidacja proceséw czyszczenia — zaprojektowanie ,,najgorszego przypadku”

¢ ustalanie kryterium akceptacji dla walidacji czyszczenia

* szacowanie akceptowalnego poziomu skazenia alergenowego dla danego wyrobu
Zasady prawidlowego znakowania alergenow.

Dokumenty wspomagajace - przewodniki UE, FDA, Codex Alimentarius

Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakofczenie szkolenia.

Czas trwania szkolenia: godz. 10:00 — 15:00




